ANTIPASTI
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MONTANARA FRITTA
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CROSTONE DI PANE CASERECCIO CON ACCIUGA DEL CANTABRICO, 4,00

BURRATA, RUCOLA £ POMODORINI

INSALATA DI MARE TIEPIDA CON POLPO, CALAMARI £ GAMBERI 16,00

BATTUTA DI MANZO DI FASSONA PIEMONTESE CON BURRATA 16,00

GNOCCO FRITTO CON SALUMI ALL'ITALIANA 1%,00

INSALATA DI CARCIOFI CON RUCOLA £ GRANA 13,00

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP 250 GR 10,00
11,00

CRUDO DI MARE: GAMBERD £ SCAMPO SICILIA, TARTARE DI 30,00

CENTROLOFO VIOLA, CARPACCIO DI TONNG, CARPACCIO DI

CAPASANTA £ OSTRICA GILLARDEAU
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PASTA £ FAGIOLI CON FRUTTI DI MARE 16,00

PAPPARDELLE AL RAGU’ DI CINGHIALE 16,00

TAGLAITELLE ALL UOVO CON CARCIOFI £ VONGOLE VERACI 20,00

TORTELLI RIPIENI DI ZOLA £ NOCI AL BURRO £ SALVIA CON 16,00

GUANCIALE CROCCANTE

Nessun addebito per coperto e servizio



SECONDI PIATTI
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POLENTA CON FRUTTI DI MARE 1¥,00
FILETTO DI BRANZING AL CARCIOFI CON PATATE ARROSTO 23,00
POLENTA £ GOULASH DI MANZO 22,00
FRITTURA DI MARE DELLA TRATTORIA 20,00

Calamari, qamberi, ciuffetti e zucchine

SPECIALITA’ ALLA BRACE

- PLO&EE. compte&i. di contorne -
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ASADO DI BLACK ANGUS USA 25,00
TAGLIATA DI FASSONA PIEMONTESE CON CARCIOFI TRIFOLATI 2¥,00
RIB-EYE DI BLACK ANGUS IRLANDA 26,00
TAGLIATA DI SOTTOFILETTO DI FASSONA PIEMONTESE ca 200 gr 28,00
CON RUCOLA E GRANA

FILETTO DI SCOTTONA PRUSSIANA ca 300 qr, 35,00
BAVETTA DI BLACK ANGUS USA 33,00
COSTATA 0 FIORENTINA DI FASSONA PIEMONTESE per hq. %,00
COSTATA 0 FIORENTINA DI SCOTTONA PRUSSIANA per hq. %,00

Nessun addebito per coperto e servizio
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CONTORNI &£ INSALATE
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PATATINE FRITTE §,00
CONTORNO DEL GIORNO ¥,00
INSALATA MISTA 6,00
CAESAR SALAD CON GAMBERI 16,00
CAESAR SALAD 13,00
INSALATA CAPRESE 12,00
INSALATA DELLA TRATTORIA CON LATTUGA, POMODORI, TONNG, 10,00

MAIS, OLIVE, CIPOLLA

MENU’ BAMBINI
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PASTA AL POMODORO, AL RAGU’ 0 PANNA £ PROSCIUTTO ¥,00
MILANESE CON PATATINE FRITTE 12,00
BISTECCA AL FERRI CON PATATING FRITTE 12,00

Nessun addebito per coperto e servizio



UN DOLCE FINALE
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TIRAMISY’ 6,00
SORBETTO AL LIMONE O MELA VERDE CON POLPA §,00
STRUDEL DI MELE CON CREMA PASTICCERA 7,00
CROSTATA CON CREMA AL CIOCCOLATO £ FRUTTI DI BOSCO 7,00
MONOPORZIONE AL CIOCCOLATO BIANCO £ LIMONE 7,00
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PER ABBINARE UN VINO CHIEDETE AL SIG. GIANNI

Nessun addebito per coperto e servizio



Nessun addebito per coperto e servizio



