
MENU’ DI TERRA
BENVENUTO DELLA TRATTORIA

Bruschetta con pomodoro, burrata e 
acciughina del Cantabrico

ANTIPASTI
Tagliata di salumi all’italiana con gnocco fritto

Mozzarella di bufala DOP, rucola e pomodoro cherry Mozzarella di bufala DOP, rucola e pomodoro cherry 
Zuppetta del giorno

PRIMI PIATTI
Risotto al radicchio di Treviso e zola
Mezzi paccheri al ragù di cinghiale

SECONDo PIATTO
Tagliata di sottofiletto Fassona Piemontese cotta 
alla brace con rucola, grana e patate arrostoalla brace con rucola, grana e patate arrosto

Dessert da concordare

Minerali-Caffè

40,00 € + iva
Escluso vini

CENE AZIENDALI NATALIZIE



MENU’ DI MARE
BENVENUTO DELLA TRATTORIA

Bruschetta con pomodoro, burrata e 
acciughina del Cantabrico

ANTIPASTI
Montanara fritta ai sapori mediterranei

Insalata di polpo, calamari, seppie e verdure fresche Insalata di polpo, calamari, seppie e verdure fresche 
Zuppa di cozze alla marinara

PRIMI PIATTI
Risotto alla pescatora
Gnocchi al branzino

SECONDo PIATTo
Filetto di pescato alla ligure

Dessert da concordareDessert da concordare

Minerali-Caffè

45,00 € + iva
Escluso vini

CENE AZIENDALI NATALIZIE


